
dinermenu
Voorgerecht

Witte Asperges

Parmaham | gevuld ei | hollandaisesaus

Een seizoensklassieker met Nederlandse asperges, 

verfijnd gecombineerd met de rijke smaak van Parmaham 

en een zacht gevuld ei.

Hoofdgerecht

Kip Ballotine

Gebakken spinazie | pommes Anna | wortelpuree | rode wijn jus

Een elegante bereiding van malse kip, geserveerd met gelaagde 

aardappel, frisse groenten en een volle, fluweelzachte jus.

Dessert

Chocolade Fondant

Chantillyroom

Warme chocolade met een zachte kern, geserveerd met luchtige room—

een verfijnde en indulgente afsluiting.

moederdag diner | € 47,50 p.p.
zondag 10 mei 2026



dinnermenu
Starter

White Asparagus

Parma ham | deviled egg | hollandaise

A seasonal celebration of Dutch white asparagus, delicately paired with 

the richness of Parma ham and the softness of a classic deviled egg.

Main Course

Chicken Ballotine

Sautéed spinach | pommes Anna | carrot purée | red wine jus

A refined composition of tender chicken, complemented by layered potato, 

vibrant vegetables, and a rich, velvety jus.

Dessert

Chocolate Fondant

Chantilly cream

Warm, flowing chocolate with a light and airy cream—an indulgent and 

elegant conclusion.

mother’s day dinner | € 47.50 p.p.
sunday, may 10, 2026


